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CULTIVATING TOSCANA DIVERSITY

CASTELLO CASTELLO

NIPOZZANO , POMINO ITALY
— FIRENZE. *; __

REMOLE
Q TENUTA
CASTIGLIONI
N TENUTA TOSCANA:
GORGONA « PERANO RSN

V S I E NA. TENUTA
. CALIMAIA
¢

v .

TENUTA

CASTELGIOCONDO

°
TENUTA

AMMIRAGLIA



FRESCOBALDI RICONOSCIMENTIINTERNAZIONALI
TOSCANA
Wine Spectator 9&%@0*«6 JAMESSUCKLING ~ GAVBEROROSS()
2015 94 2014 20715 97
RIPE AL CONVENTO 2016 95 2015 94 2016 97 2014 999
2017 95 2016 94 2017 95
2016 93 2016 93 2017 93
CASTELGIOCONDO 2017 90 2017 93 2018 95 201¢ 990
2018 92 2018 92 2019 95
2018 93
MORMORETO 58;? gg 2016 93 2019 95
2020 95
2018 92
NIPOZZANO VECCHIE VITI 2016 90 2016 94+ 2019 92 2016 990
2020 92
2017 92
NIPOZZANO RISERVA 2076 92 2018 92 2017 ’9’
2019 92 2018 999
2015 94 2015 94+ 2017 91
TENUTA PERANO RIALZI 2016 94 2016 95 2018 96 2015 999
2017 92 2018 93 2019 95
2017 92
TENUTA PERANO RISERVA 58;2 gg gggg gg 2018 95
2019 95
2017 93
2016 92 2017 92+
TENUTA PERANO 2078 91 2079 90 20719 94

2020

93




TENUTA

[Lamaione Ripe al Convento
CASTE]&E{ESONDO Toscana IGT CastelGiocondo
UOHEEE Brunello di Montalcino
Riserva DOCG
The spirit of Montalcino
= | Varieta: Varieta:
Merlot Sangiovese

LAMAIONE J
Ve TR

Maturazione in
barrique: 24 mesi

Affinamento in
bottiglia: 12 mesi

Formati disponibili:
0,751t 1,5 It.

Gradazione alcolica:
14,5%

Maturazione in
legno

Affinamento in
bottiglia

Formati disponibili:
0,751t 1,51t., 3 1t.

Gradazione alcolica:
15,0%



C.ASTELG[OCONN

ﬁii_lﬁmﬂnlw.l

CastelGiocondo
Brunello di
Montalcino DOCG

Varieta:
Sangiovese

Maturazione
in legno

Affinamento in
bottiglia

Formati disponibili:
0,3751t., 0,75 It.,
1,51, 31t., 51t.

Gradazione alcolica:
14,5%

ROSSO o MONTALCIND

iy
FRESCOBALDI

Campo ai Sassi

Rosso di Montalcino
DOC

Varieta:
Sangiovese

Maturazione
in legno

Affinamento in
bottiglia

Formati disponibili:
0,75 lIt.

Gradazione alcolica:
13,5%

CastrGroconna

Ganta BRUNILG
o« MONTALEING

CastelGiocondo
Grappa
Grappa di Brunello

Distillazione
in vasche di rame,
a ciclo continuo

Formati disponibili:
0,70 lt.

Gradazione alcolica:
45,0%



CASTELLO

NIPOZZANO

Nipozzano

TOSCANA

Timeless

Toscana

MORMO R E

o

Mormoreto
Toscana IGT

Varieta:

Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc,
Sangiovese,

Petit Verdot

Maturazione in
barrique: 18 mesi

Affinamento: alcuni
mesi in bottiglia

Formati disponibili:
0,751t., 1,51t 3 1t.,
61t., 18 1t.

Gradazione alcolica:
14,0%

Montesodi
TERRALECTAE
Chianti Rifina
Riserva DOCG

Varieta:
Sangiovese

Maturazione
in botte: 18 mesi

Affinamento:
alcuni mesi
in bottiglia

Formati disponibili:
0,751t., 1,51t., 3 1t.

Gradazione alcolica:
14,0%



Nipozzano Nipozzano Nipozzano
Vecchie Viti Riserva Grappa
Chianti Rafina Chianti Rafina Grappa di Chianti
Riserva DOCG Riserva DOCG Rafina

Varieta: — = Varieta: E - Formati disponibili:
Sangiovese e uve Sangiovese | ] 0,70 It.
complementari *\P“ Zlﬂ”’ e varieta \\“’“ zl‘

tradizionali A complementari s Gradazione alcolica:

i 42,0%

Maturazione ==
in barrique

Affinamento

in bottiglia GRATA
CHIANTT ROFINAS

Maturazione
in botte: 24 mesi

Affinamento in
bottiglia

Formati disponibili:
03751t 0,75 It,,
151t 3 It.

Formati disponibili:
0,75 1t., 1,5 1t.

“iltar -
FIESCORALDE

Gradazione alcolica:
13,5% Gradazione alcolica:

13,5%




J
T
TENUTA

PERANO
Gaiole in Chianti
TOSCANA

The beart of Chianti Classico



Tenuta Perano
Rialzi
Gran Selezione

Chianti Classico
Gran Selezione DOCG

Varieta:
Sangiovese

Maturazione in
barrique: 24 mesi

Affinamento: alcuni
mesi in bottiglia

TERUTA
PERANG

Formati disponibili:
0,751t., 1,5 1t.

—
CHIANTI CLASSICD
Gradazione alcolica: ]
14,0% FRESUEIRALDI

Tenuta Perano
Riserva

Chianti Classico
Riserva DOCG

Varieta:

Sangiovese e una
piccola percentuale
di Merlot

Maturazione
in botte: 24 mesi

Affinamento in bottiglia

Formati disponibili:
0,75 1t., 1,5 1t.

Gradazione alcolica:
13,5%

P [‘}‘I‘{“ K"N'O

CHIANT) CLASSHCO.

FHESCOBALDE

Tenuta Perano

Chianti Classico DOCG

Varieta:
Sangiovese e varieta
complementari

Maturazione:
12 mesi in barrique
€ acciaio

Affinamento in bottiglia

Formati disponibili:
0,751t 1,51t.

Gradazione alcolica:
13,5%



TENUTA

CALIMAIA

Montepulciano

TOSCANA

Nobile beyond time




Tenuta Calimaia
Riserva

Vino Nobile

di Montepulciano
Riserva DOCG

Varieta:

Sangiovese, localmente
denominato Prugnolo gentile,
e vitigni complementari

a bacca rossa

Maturazione:
36 mesi
in botti di rovere da 50 hl

Affinamento in bottiglia: 6 mesi

Formati disponibili:
0,75 It., 1,5 1t.

Gradazione alcolica:
14,5%

Tenuta Calimaia
Vino Nobile
di Montepulciano DOCG

Varieta:
Sangiovese e vitigni
complementari a bacca rossa

Maturazione:
24 mesi in botti
di rovere da 50 hl

Affinamento in bottiglia: 4 mesi

Formati disponibili:
0,751, 1,5It.

Gradazione alcolica:
14,0%



CASTIGLIONI

Montespertoli.

‘L

Giramonte
Toscana IGT

Varieta:
Merlot,
Sangiovese

Maturazione

in barrique, seguita
da un periodo di
affinamento

in bottiglia

Formati disponibili:
0,751t., 1,5 1t,,
31, 61t 181t

Gradazione alcolica:
14,0%




Tenuta
Frescobaldi
Castiglioni

Toscana IGT

Varieta:

Cabernet Sauvignon,
Merlot,

Cabernet Franc,
Sangiovese

Maturazione
in barrique: 12 mesi

Affinamento in
bottiglia: 2 mesi

Formati disponibili:
0,751, 1,51t., 3 1t.

Gradazione alcolica:
13,0%

Castiglioni
Chianti
Chianti DOCG

Varieta:

Sangiovese

con una piccola
percentuale di Merlot

Maturazione in
acciaio: 6 mesi

Affinamento in
bottiglia: 1 mese

Formati disponibili:
0,3751t.,0,751t, 1,5 1t.

Gradazione alcolica:
13,0%




CASTELLO

POMINO

Pomino

TOSCANA

The bidden gem

of Toscana

Benefizio
Riserva

Pomino Bianco

Riserva DOC

Varieta:
Chardonnay

Maturazione in
barrique seguita
da alcuni mesi
di affinamento
in bottiglia

Formati disponibili:
0,751t., 1,5 It.

Gradazione alcolica:
13,5%



Pomino
Pinot nero

Pomino Pinot nero DOC

Varieta:
Pinot nero

Maturazione in
barrique: 12 mesi

Affinamento in
bottiglia

Formati disponibili:
0,75 It.

Gradazione alcolica:
13,0%

Pomino
Pomino Bianco DOC

Varieta:

Chardonnay,

Pinot bianco e

piccole parti di varieta
complementari

Maturazione
parziale in legno

Affinamento in bottiglia

Formati disponibili:
0,75 lIt.

Gradazione alcolica:
12,5%

Pomino
Vin Santo

Powmino Vin Santo

DOC

Varieta:

Trebbiano,

Malvasia bianca Toscana,
San Colombano

Maturazione:
84 mesi in caratelli

Formati disponibili:
0,375 It.

Gradazione alcolica:
14,5%



Leonia
Metodo
Classico
Rosé

Brut Millesimato
Pomino Spumante
Ros¢ DOC
Metodo Classico

Varieta:
Pinot nero

Affinamento
sui lieviti: 40 mesi

Formati disponibili:
0,751, 1,51t 3 1t.

Gradazione alcolica:

12,5%

Leonia
Metodo
Classico
Brut

Brut Millesimato
Pomino Spumante
Bianco DOC
Metodo Classico

Varieta:
Chardonnay,
Pinot nero

Affinamento
sui lieviti: 30 mesi

Formati disponibili:
0,751t 1,51t., 3 1t.

Gradazione alcolica:
12,0%



Cuvée Voyage

Vino Spumante
di Qualita
Metodo Classico
Brut

e
LR, AP T

T T
G2

- il

L
O s o . e A - o - > Varieta:
Ly .. i L : Chardo
i, TS e A (AL ) o P Pinot nero,
= S 2o R ; s ) Pinot bianco
£ Affinamento




Aurea Gran Rosé

Toscana IGT

Varieta:
Syrah e Vermentino;
aggiunta di
e "
vin de reserve

Maturazione
in tonneaux

Formati disponibili;
0,751t., 1,51t., 3 1t.

Gradazione alcolica:
12,5%

TENUTA

AMMIRAGLIA

Magliano
TOSCANA

Toscana by the Sea

LEE

i
FRASCOALIY

Alie
Rosé
Toscana IGT

Varieta:
Syrah e
Vermentino

Maturazione
in acciaio: 3 mesi

Formati disponibili:
0,751t 1,51t., 3 It.

Gradazione alcolica:
12,0%



MASSO
VIVO

Masso Vivo
Vermentino

Toscana IGT

Varieta:
Vermentino

Maturazione

in acciaio

Formati disponibili:
0,75 It.

Gradazione alcolica:
12,0%

TERRE

Terre More

Cabernet
Maremma Toscana

DOC

Varieta:
Cabernet Sauvignon

con piccole aggiunte
di Merlot e Syrah

Maturazione in
barrique

Formati disponibili:
0,75 It.

Gradazione alcolica:
13,0%

Santa Maria
Morellino

di Scansano

DOCG

Toscana

Varieta:
Sangiovese,
Cabernet Sauvignon

Maturazione in
acciaio: 12 mesi

Formati disponibili:
0,3751t., 0,75 lt.

Gradazione
alcolica:
13,5%



GORGONA

Questo vino ¢ frutto di un progetto sociale nato
dalla collaborazione tra Frescobaldi e la colonia
penale dell’isola della Gorgona, bellissima isola
del Parco Nazionale Arcipelago Toscano.

Qui, gli agronomi e gli enologi di Frescobaldi
hanno lavorato insieme ai detenuti su una vigna
piantata nel 1999, offrendo loro conoscenze
sulla viticoltura e sul vino, con la visione di
costruire un nuovo futuro.

La cura dell’'uomo, l'influenza del mare e un
ambiente straordinario danno vita a vini di
grande personalita, con una narrazione unica.




Gorgona
Costa Toscana IGT

Varieta:
Vermentino
e Ansonica

\
—
o
SEORGOMA:

Gorgona Rosso
Costa Toscana IGT

Varieta:
Sangiovese
e Vermentino nero

=] GORGONA =
e —
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TOSCANA

Toscana live




@
REMOLE

TS CANA

Reémole
Bianco

Toscana IGT

Varieta:
Vermentino, Trebbiano

Affinamento
in acciaio: 4 mesi

Formati disponibili:
0,75 It.

Gradazione alcolica:
12,0%

Reémole
Rosé

Toscana IGT

Varieta:
Sangiovese

Affinamento

in acciaio

Formati disponibili:
0,75 It.

Gradazione alcolica:
12,0%

REMOLE

TOSCANA

IRESCOBALDI

Remole
Toscana IGT

Varieta:
Sangiovese,
Cabernet Sauvignon

Affinamento
in acciaio: 4 mesi

Formati disponibili:
0,75 It.

Gradazione alcolica:
12,5%



L

PATER

S

TO

Pater
Sangiovese

di Toscana IGT

Varieta:
Sangiovese

Maturazione
parziale in
barrique

Formati
disponibili:
0,75 It.
Gradazione

alcolica:
13,0%

Albizzia

Chardonnay
di Toscana IGT

Varieta:
Chardonnay

Formati
disponibili:
0,75 It.
Gradazione

alcolica:
12,0%




Quaranta

Altari

Vin Santo del
Chianti DOC

Varieta:
Trebbiano Toscano e
Malvasia bianca lunga

Maturazione:
3 anni in caratelli

Formati disponibili:
0,75 It.

Gradazione
alcolica:
14,5%

Santo
Spirito 11
Vino Liguoroso

Formati
disponibili:
0,375 It., 0,75 It.

Gradazione
alcolica:
16,0%



2ot
LAUDEMIO

FRESCOBALDI

In epoca medievale con il nome Laudemio si
indicava la parte migliore del raccolto riservata
al signore, proprietario delle terre; gia in
quell’epoca la famiglia Frescobaldi produceva
nelle proprie tenute in Toscana vino e olio di
oliva. Oggi il Laudemio Frescobaldi rappresenta
la massima espressione dell’olio extra vergine di

oliva proveniente dagli uliveti Frescobaldi.



Laudemio
Frescobaldi
Olio Extra Vergine
di Oliva

Raccolta:
anticipata
entro il 30 novembre

Frangitura:
entro poche ore
dalla raccolta

Frantoio:
di proprieta

Formati disponibili:
0,25 It., 0,50 .
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| vini del Collio

Cicinis Trebes
Collio DOC Collio DOC
Varieta: Varieta:
Sauvignon Blanc Ribolla Gialla
Formati Formati
disponibili: disponibili:
0,751t., 1,5 1t. 0,75 It.
Gradazione Gradazione
alcolica: alcolica:

13,0%

13,0%




CHL
VERETRE

Attems

Chardonnay
Venezia Giulia IGT

Varieta:
Chardonnay

Formati
disponibili:
0,75 It.
Gradazione

alcolica:
12,5%

Attems
Ribolla Gialla

Venezia Giulia IGT

Varieta:
Ribolla Gialla

Formati
disponibili:
0,75 It.

Gradazione
alcolica:
12,5%

Attems
Sauvignon
Blanc

Venezia Giulia IGT

Varieta:
Sauvignon Blanc

Formati
disponibili:
0,75 It.
Gradazione

alcolica:
12,5%



Attems
Pinot Grigio
Friuli DOC

Varieta:
Pinot Grigio

Formati
disponibili:
0,75 It.
Gradazione

alcolica:
12,5%

Attems
Pinot Grigio
Ramato

Friuli DOC

Varieta:
Pinot Grigio

Formati
disponibili:
0,75 It.

Gradazione
alcolica:
12,5%




DANZANTE

I'TALILA



oaNERRTE 1 Y _"".
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DANZANTE

B

Danzante

Pinot Grigio
Delle Venezie DOC

Varieta:
Pinot Grigio

Formati disponibili:
0,75 It.

Gradazione alcolica:

12,0%

Danzante
Prosecco

Prosecco DOC

Varieta:

Glera

Formati disponibili:
0,75 It.

Gradazione alcolica:
11,0%
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CATALOGO CONFEZIONI



TENUTA
CASTELGIOCONDO

Montalcino

TOSCANA

LAMAIONE

LAMAIONE

CASSA LEGNO

RIPE AL CONVENTO
CASTELGIOCONDO
Brunello di Montalcino Riserva DOCG

1,5 L - Cod. BR15
3L - Cod. BRO3

CASSA LEGNO
LAMAIONE
Toscana IGT

1,5L - Cod. LA1S

CASSA LEGNO
CASTELGIOCONDO
Brunello di Montalcino DOCG

1,5 L - Cod. BC15
3L-Cod.BCO3
5L - Cod. BCOS




ASTUCCIO
CASTELGIOCONDO

Brunello di Montalcino DOCG

750 ML - Cod. BC7518S61001

CASSE LEGNO
CASTELGIOCONDO

Brunello di Montalcino DOCG

2 BOTT. - Cod. BC751802C001
3 BOTT. - Cod. BC751803C001



ader
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CASTELLO

NIPOZZANO

Nipozzano

TOSCANA

a

\HiLiNeg

CASSA LEGNO
NIPOZZANO
VECCHIE VITI

Chianti Rifina Riserva DOCG

1,5L - Cod. VVi15

ASTUCCIO
NIPOZZANO RISERVA

Chianti Rifina Riserva DOCG

750 ML - Cod. N17520S61001

CASSA LEGNO
NIPOZZANO RISERVA

Chianti Rifina Riserva DOCG

1,5 L - Cod. NI15
3 L-Cod. NIO3




CASSA LEGNO

" MORMORETO
= Toscana IGT
30¢
O 750 ML - Cod. MO7520C61001

O

1,5L - Cod. MO15
3L- Cod. MOO3
6L - Cod. MOO6
18 L - Cod. MO18

MORMORENO

By
FRESCORALDI

M mﬁiml
A

ASTUCCIO
MONTESODI

Chianti Rafina Riseroa DOCG

750 ML - Cod. MT7520S61001

CASSA LEGNO
MONTESODI

Chianti Rifina Riserva DOCG

1,5L - Cod. MT15
3L- Cod. MTO3




TENUTA
PERANO
Gaiole in Chianti

TOSCANA

Kot
T CASSA LEGNO
TENUTA PERANO

Chianti Classico DOCG

1,5 L - Cod. PE15

i
FRESCOHALRD

ASTUCCIO
TENUTA PERANO

Chianti Classico DOCG

750 ML - Cod. PE7520S61001

%

Wi |
) o ..="l

R =1

g
P l.:’.\'(l

CRIARTI CLASMES
[

CASSA LEGNO
TENUTA PERANO
RISERVA

Chianti Classico Riseroa DOCG

1,5L - Cod. PI15
3L- Cod.PIO3
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TENUTA
CALIMAIA

Montepulciano
TOSCANA

vivo NOBILE
il LCIAN D

LLTMATA

:N i3
LA
£
z'. CGALIMALA FRE&@MM
#TE
u &: CASSA LEGNO
: . TENUTA CALIMAIA
.-_‘:..\:;:\..I.-‘.".IE}[: : Vino Nobile di Montepulciano DOCG
fims ; 1,5L - Cod. NM15
CASSA LEGNO
RIALZI
GRAN SELEZIONE
. . _ . CASSA LEGNO
Chianti Classico Gran Selezione DOCG TENUTA CALIMAIA
1,5 L - Cod. PZ15 FRESCOR RISERVA

Vino Nobile di Montepulciano Riseroa DOCG
1,5L - Cod. NV15




TENUTA

CASTIGLIONI

Montespertoli

TOSCANA

FRESCOBALII

1

FRESCOBA
T AR

ASTUCCIO
CASTIGLIONI CHIANTI

Chianti DOCG

1,5 L - Cod. CS1521S61001

CASSA LEGNO
GIRAMONTE
Toscana IGT

1,5L - Cod. DG15

CASSA LEGNO
TENUTA
FRESCOBALDI
CASTIGLIONI
Toscana IGT

1,5L - Cod. CE15
3L- Cod. CEO3



CASTELLO
POMINO

Pomino
TOSCANA

CASSA LEGNO
LEONIA BRUT

Metodo Classico Brut Millesimato
Pomino Spumante Bianco DOC

3 L-Cod. PS03

METODO CLARSIGE

J IR dPp N W A

ASTUCCIO
LEONIA BRUT
Metodo Classico Brut Millesimato
Pomino Spumante Bianco DOC

750 ML - Cod. PS751906S101
1,5L - Cod. PS15

ASTUCCIO |
LEONIA ROSE

Metodo Classico Brut Millesimato
Pomino Spumante Rosé DOC

750 ML - Cod. PO75
1,5L - Cod. PO15




CONFEZIONE
MOMENTI LEONIA

Metodo Classico Brut Millesimato

CASTELLO Pomino Spumante Bianco DOC
pOP NO _e 750 ML - Cod. YSO1
omino
TOSCANA %

SHOPPER
MAGNUM
LEONIA

1,5L - Cod. 2A06PS2

SHOPPER
LEONIA

750 ML - Cod. 2A06PS1



\Qoyage

ASTUCCIO
CUVEE VOYAGE

Vino Spumante di Qualita Metodo Classico Brut

750 ML - Cod. BS75
1,5L - Cod. BS15



TENUTA

AMMIRAGLIA

Magliano
TOSCANA

CASSA LEGNQ
AUREA GRAN ROSE

Toscana IGT

1,5L = Cod. AU15
3L = Cod. AUO3

CONFEZIONE |
ATMOSFERE ALIE

Toscana IGT

750 ML - Cod. XRO1




2o
LAUDEMIO

FRESCOBALDI

CONFEZIONE
APPARTENENZA
LAUDEMIO

Olio Extra Vergine di Oliva
1 btg 500 ml

4 Piattini olio Laudemio

Cod. YOO1




FRESCOBALDI

TOSCANA

FRESCOBALDI

SHOPPER
1BOTT. - Cod. 2A10041

1,5 L - Cod. 2A10042
3 BOTT. - Cod. 2A10043

FRESCOBALD!

~——

BALD!

FRESU ()

!'1'1|-‘1{'.Ilh'=\l_ ]

ASTUCCI
FRESCOBALDI

1 BOTT. - Cod. OSOTFRR
2 BOTT. - Cod. 0SO2FRDF

el
Ht":iull'.'-:l-l



FRESCOBALDI

TOSCANA

CASSE LEGNO
FRESCOBALDI

1BOTT. - Cod. OLOTFRLNG
2 BOTT. - Cod. OLO2FRLNG
3 BOTT. - Cod. OLO3FRLNG
4 BOTT. - Cod. OLO4FRLNG
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QUALITA ANCHE NEL SERVIZIO

SERVIZIO CLIENTI
- Supporto immediato del Servizio Clienti, attivo dal lunedi al
venerdi 8:00-13:00- 13:30-17:30 (venerdi 16:30).
- Contatti: 05527141 o servizioclienti.italia@frescobaldi.it

GARANZIA DELLA QUALITA’ DEL VINO
- Vini conservati a temperatura sempre inferiore ai 20°: garanzia
di massima qualita.
- Magazzini di stoccaggio vini dedicati e refrigerati.

CONSEGNE VELOCI E GARANTITE
- Consegneviniin 48/72 ore.
- Consegne “On Demand” su richiesta nel giorno e nell’ora
preferita dal cliente.
- Preavviso di consegnaarichiesta.



FRESCOBALDI

TOSCANA

Via Aretina, 120 - 50065 Sieci (FI) Italia
www.frescobaldi.com - info@frescobaldi.it - hospitality@frescobaldi.it
Tel : +39 05527141

(@marchesifrescobaldi ~ #MarchesiFrescobaldi ~ #Frescobaldi ~ #ToscanaDiversity

9B pesigriiucom

PRINTED 12 2023
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